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Dinkel Dark Polen

MELLA PANDISPANYA MIKSI-DINKELLIi ve LUBECA IVORY
COAST %58 — LUBECA GHANA %85 ile galisiimis
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Pandispanya:

MELLA PANDISPANYA MiKSi-DINKELLI 0,200 kg

Yumurta 0,140 kg

Su 0,0451

Toplam agirlik 0,385 kg

Karigtirma suresi: 5— 7 dakika

Uygulama: Tam malzemeler orta devirde ¢irpilarak, gembere doldurulur.
Firin sicakhgi: 175-185°C

Pisirme sulresi: Yaklasik 30 dakika
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Polen Krema (%10 Polen):

LUBECA IVORY COAST %55 0,175 kg
LUBECA GHANA %85 0,050 kg
MELLA GOURMET WHIP 0,175 kg
Tereyagl 0,020 kg
Polen 0,045 kg
Tam yaglh sut 0,0601
Toplam agirlik 0,450 kg
Uygulama: MELLA GOURMET WHIP sitilir ve LUBECA IVOR COAST %58,

LUBECA GHANA %85 ve tereyadi eklenerek karigtirilir. Farkl bir
kapta 6nceden isitiimis sit icerisine polen ¢ézduarulap, ilk karsima
eklenir ve karisim sogumaya birakilir. +5 / +15°C araliginda kullanilir.

Hindistan Cevizi Dolqu:

MELLA MAESTRO 0,100 kg

LUBECA WEISSE SCHOKO %29 0,080 kg

Hindistan cevizi siti 0,050 |

Hindistan cevizi tozu 0,020 kg

Jelatin kitlesi 0,020 kg

Toplam agirhk 0,270 kg

Uygulama: MELLA  MAESTRO ve hindistan cevizi sutd Isitilip,

LUBECA WEISSE SCHOKO %29 ve hindistan cevizi tozu ve jelatin
kitlesi ilave edilip kanstirilir. Karisim 0,6 — 0,8 mm kalinhginda
cergevelere dokulerek sogumaya birakilir. Soduduktan sonra arzu
edilen sekiller kesilerek kullanilir.
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